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RIBERA DEL DUERO
DENOMINACION DE ORIGEN

Malabrigo

2018

FICHA TECNICA
{2 CEPA 21

@ D.O. RIBERA DEL DUERO
? TINTO
@ TEMPRANILLO

) FERMENTACION EN DEPOSITOS DE ACERO
INOXIDABLE. CRIANZA DE 18 MESES EN
BARRICA DE ROBLE FRANCES

NOTA DE CATA

-VISUAL: Rojo cereza picota muy cubierto, con ribetes
violdceos

-AROMA: Complejo, elegante, fruta negra madura, sutiles
notas de crianza

-SABOR: Sedoso, maduro, carnoso, con gran persistencia
y complejidad

www.elgustoporelvino.com
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