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FERMENTACION MALOLACTICA CON BACTERIAS
AUTOCTONAS. CRIANZA DE ENTRE 10 Y 16 MESES,
CON UNA MEDIA DE 14 MESES EN BARRICAS DE
ROBLE FRANCES DE 500L DE DISTINTOS USQOS

NOTA DE CATA

-VISUAL: Color rojo picota de alta capa

-AROMA: Se entremezclan los aromas tipicos de la
variedad con los de la crianza, dando lugar a un amplio y
complejo abanico de aromas como confituras de moras,
ciruelas, regalices y cacaos, asi como tomillos y romero,
con un fondo muy mineral

-SABOR: En boca se mantiene alegre y muy vivo,

elegante, redondo y personal junto a la rusticidad de la
variedad ligeramente salina y mineral

www.elgustoporelvino.com
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