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Oveja Tinta Graciano

FICHA TECNICA

Q BODEGAS FONTANA

@ D.O. VINO DE ESPANA

? TINTO

% GRACIANO
) FERMENTACION A TEMPERATURA CONTROLADA Y CON

REMONTADOS PERIODICOS. EL VINO OBTENIDO SE
AFINO, DURANTE UN MINIMO DE 3 MESES

NOTA DE CATA

-VISUAL: De brillante color rojo cereza

-AROMA: En nariz dominan aromas intensos y limpios de
frutos rojos y negros (arandanos, fresas y moras), con un
toque de canela

-SABOR: En boca es agradable, jugoso y con una acidez
vibrante
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